NE MANQUEZ PAS

Que vous soyez débutant ou cuisinier chevronné,

notre sélection de recettes simples et rapides, et VOS PROCHAINS NUMEROS

de petits plats mijotés ravira vos papilles ! SN ERE R R e R e e

—— LES THEMATIQUES —
DE VOTRE COLLECTION

Tartes et quiches a Cancienne
Gateaux de mon enfance
Gratins et pommes de terre
Délices au chocolat

Volailles fermieres

Recettes d automne

Terrines et patés

Pates et risottos

Poissons de mer

Cuisine mijotée

Créemes et mowsses d autrefois
Hors d’ceuvres gourmands
Veauw et beeuf

Cuisine d'ceufs

Brioches et viennoiseries

Plats farcis

Recettes de fétes

Bouchées apéritives et mises en bouche
Desserts de fétes

Petits et gros gibiers

Potages et soupes de tradition
Cuisine en papillotes

Porc et charcuterie

Recettes d’hiver

Cuisiner fes crustacés
Savoureuwses crépes sucrées
Délicieuses fondues

Desserts et patisseries d'ailleurs

Cuisine en cocotte

Sauces et condiments

Lasagnes et pates farcies

Recettes de printemps

Cuisine au fromage

Poissons de riviere

Flans, clafoutis et entremets
Agneau et mouton

Légumes du jardin

Painy de tradition

Salades de saison

Petits gateaux et friandises
Cuisine au wok

Tartares et carpaccios de poisson
Cuisine du monde

Cuisine a la vapeur

Délices aux fruits

Recettes d’'été

Tartares et carpaccios de viande
Cuisine aw gril

Cuisiner les coquillages

Desserts glacés

Cuisiner les plantes aromatiques
Soupes froides et gaspachos
Crépes et galettes salées

Entrées (égeres

Confitures, coulis et fruits confits

... et bien d'autres encore !

OFFRE DE LANCEMENT 5

€99

SEULEMENT !

Moelleux aux noisettes Tartelettes a la framboise
et nougatine brisée meringuée
YT T ey

Sablés a la confiture

Recettes, conseils et astuces pour des
plats gourmands et authentiques & partager !
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Tartiflette Escalopes de veau savoyardes Parmentier au crabe
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CHAQUE SEMAINE CHEZ VOTRE MARCHAND DE JOURNAUX OU RENDEZ-VOUS

WWW.RECETTES-GRAND-MERE.COM |

SUR NOTRE SITE POUR VOUS ABONNER



Retrouvez tout le savoir-faire Chaque semaine, retrouvez les meilleures recettes de nos grand-méres dans un livre
de la cuisine traditionnelle ! complet et richement illustré pour vous constituer une collection de référence !
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Qui n'a pas révé de connaitre le secret du gratin dauphinois ou de la quiche lorraine

concoctés avec amour par sa grand-mere, ce petit plus qui lui donnait ce goit si
authentique et inimitable ?

Grace a cette collection de beaux livres de recettes, renouez avec les saveurs des plats Ch . d t li .
d’antan qui ont marqué votre enfance ! aque seémaine, dans votre lvre .

Gratins et pommes de terre, volailles fermieres, délices de chocolat... Dans chaque livre
thématique retrouvez les grands classiques de la cuisine francaise et régionale avec des
recettes simples, remises au goit du jour et concoctez de délicieux petits plats a déguster
en famille !

20 recettes gourmandes pour retrouver
le plaisir des plats traditionnels.

Des tours de main pour une

2 L4 , '
UNE FRISE DE réussite assurée!

COLLECTION DU PLUS
BEL EFFET DANS VOTRE o
BIBLIOTHEQUE

Rien de tel que des petits plats mijotés
et des douceurs dorées au four pour
retomber en enfance !

Hachette vous propose de revisiter,
au goiit du jour, les meilleures recettes
traditionnelles pour une cuisine savoureuse,
conviviale et personnalisée.
Que vous soyez plutdt sucré ou plutst
salé, il y en a pour tous les goiits !

UN REPERAGE FACILE
DES CATEGORIES

GRACE AUX COULEURS
DES TITRES

Al

20 recettes gourmandes pour retrouver
le plaisir des plats traditionnels.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Retrouvez au fil des pages des recettes incontournables
et des conseils pour alléger les plats, remplacer les
ingrédients ou optimiser les temps de cuisson.

Soupe du chafet

Des étapes claires
et faciles a suivre.

Des astuces et variantes pour
personnaliser et moderniser vos plats.

——

Des tours de mains pour
une réussite assurée !

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Réussir une péte feuilletée, découper une volaille,
réaliser des confitures... découvrez toutes les
techniques indispensables de la cuisine maison !

La pate feuilletée

La pate reine pour des tartes légéres et s

[ isée
a pate bris
La pﬁ}e‘idéale}?pour péussir vos fonds de tarte

Des astuces de pro, des explications détaillées
et illustrées pas a pas pour maitriser les bases.




